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パイの実・トッポの大人な味わいの贅沢シリーズから
新作が登場！どっちのご褒美にする？

チョコレート

1

『パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞』
『トッポ＜ご褒美ティラミス＞』
2023年11月7日(火)より全国で発売

株式会社ロッテは11月7日(火)に、こんがり香ばしい64層のサクサクパイ「パイの実」の「贅沢スイーツパイ」シリーズ
から『パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞』、最後までチョコたっぷりの「トッポ」の「大人になっても、やっぱこれだね
」シリーズから『トッポ＜ご褒美ティラミス＞』を発売いたします。パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞は、発酵バタ
ー香るパイ生地に、山形県産のラ・フランスとサワークリームを練り込んだチョコを組み合わせました。トッポ＜ご褒美
ティラミス＞は、モカ香る特製のコーヒープレッツェルに、北海道産マスカルポーネチーズのコク深い味わいと、ココアの
ほろ苦い風味が楽しめるチョコレートが最後までたっぷりです。この機会にぜひお試しください。

●商品名 パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞ トッポ＜ご褒美ティラミス＞

●発売日 2023年11月7日(火)

●発売地区 全国

●内容量 69ｇ 2袋入

●価格
オープン価格

（想定小売価格 205円前後(税込)）

■パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞ ■トッポ＜ご褒美ティラミス＞



山形県産ラ・フランス使用の、贅沢なタルトの味わい

＜商品特長＞

1. パイの実から「パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞」登場！

2. 「贅沢スイーツパイ」シリーズは「贅沢なおいしさをひとくちに込めて
―。心を込めて仕立てた、スイーツパイをお届け」がコンセプトの
商品です。

3. 発酵バター香るパイ生地に、山形県産のラ・フランスとサワークリ
ームを練り込んだチョコを組み合わせることで、贅沢なラ・フランス
タルトの味わいを表現しました。

4. 隠し味にカルダモンを使用することで、専門店のようなタルトの味
わいを楽しめます。

発酵バター0.3% 発酵バター入りの原料を使用しています
ラ・フランス果汁1.0％（生換算）、サワークリームパウダー0.08%使用

■パイの実＜ラ・フランスのご褒美タルト＞

モカ香るティラミスの味わい

＜商品特長＞

1. トッポから 「トッポ＜ご褒美ティラミス＞」登場！

2. 「大人になっても、やっぱこれだね。」シリーズは「仕事や子育てに頑
張るあなたに、そっと寄り添う」がコンセプトの商品です。

3. モカ香るエスプレッソを使用した特製のコーヒープレッツェルに、北海
道産マスカルポーネチーズのコク深い味わいと、ココアのほろ苦い風
味が楽しめるチョコレートを最後までたっぷり閉じ込めました。

4. モカ香るティラミスの味わいが楽しめる大人のご褒美トッポです。

■トッポ＜ご褒美ティラミス＞

マスカルポーネチーズ1.2％（生換算）、コーヒー0.4％（生豆換算）、
ココアパウダー0.8％使用

モカ香るエスプレッソを使用した
特製のコーヒープレッツェル

北海道産マスカルポーネチーズの
コク深い味わいと、ココアのほろ苦い

風味が楽しめるチョコレート

発酵バター香るパイ生地

山形県産ラ・フランス果汁と
サワークリームを使用したチョコ

2


